Jornadas Técnicas

AETC ® teres Jornadas Técnicas de la AETC:

«De la tradicion a la innovacion: mejorando la cadena cerealista»

® Museo Palacio del Tiempo - Museos de la Atalaya — Jerez de la Frontera

MARTES 29/09/2026

8:00 - 9:00 Recogida de acreditaciones
9:00 - 9:30 Inauguracion — Ciudad Europea del Cereal
2026: el afio que la IA cambié todo — Jorge Gutiérrez
9:30 - 10:45 — -
IA en el contexto: del dato al grano — Sara Mediavilla — NESTLE

10:45-11:15 Digitalizacion de la logistica granelera — Andrés Gémez — Grupo GOF

11:1511:45 Pausa café
11:45- 12:30 Del campo al consumidor — Maite Muruzabal — GRUPO AN
12:30 - 13:00 Tradicién e innovacion: casos de éxito — Esteban Fernandez — DACSA MOLENDUM
13:00- 14:15 El futuro del sector — Ramdn Sanchez (AFHSE), Jorge de Saja (ASEMAC) y PRODULCE

14:15 16:00 Comida

SALA 1 SALA 2
16:00- 16:30 Presentacion de los trigos americanos — lan Flagg - US WHEAT ASSOCIATION 16:00- 16:30  El papel de la innovacion en la descarbonizacidn de la cadena cerealista — Gabriel Garcia - EUROGERM
16:30-17:00 Trigo duro — NORTH STAR 16:30 - 17:00 Mas alld del etiquetado: cdmo la masa madre puede mejorar el valor nutricional del pan -Claire Van
Der Aa — PURATOS
17:00-17:30 Presentacion de los trigos franceses - Delphine Drignon - INTERCEREALES 17:00-17:30  Efecto reductor basado en las levaduras — Manuel Sénchez — LESAFFRE IBERICA
17:30- 18:00 Geopolitica en el mercado de cereales — Sergio Dettmer — STONEX GROUP 17:30-18:00 DACSA MOLENDUM
18:00- 18:30 Presentacion de los resultados de los proyectos LIFE Innocereal EU y G.O. Climsostrigo 18:00 - 18:30 ;?\l?gtﬁgf;;{on CE2 5 &l IS S Rl 8 (USSR AR G elie 1612 i) Gtk
18:45 Asamblea General 2026
21:30 Cena de ponentes (inscripcidn adicional)
MIERCOLES 30/09/2026
SALA 1 SALA 2
9:00-9:30 Seguridad y calidad en almacenamiento de granos y cereales: como anticiparse a las infestaciones — 9:00-9:30 Repensando el etiquetado nutricional: hacia estrategias alimentarias basadas en la liberacion de
’ ’ Hernan Funes - PELSIS ’ . nutrientes— Mario Martinez — UVa
9:30—10:00 FITESA 9:30 - 10:30 La molineria y la panaderia, dos actores claves en la cadena cerealista - Hubert Chiron —

ASSOCIATION INTERNATIONALE DU PAIN FRANCAISE

10:00- 10:30 Nuevas estrategias de fertilizacion para un futuro sostenible — Sergio Atares - FERTINAGRO
De la masa madre tradicional a las innovadoras aplicaciones biotecnoldgicas: impulsando los beneficios nutricionales,

10:30—-11:15 PTE CONFIRMAR vy = s tecnoldgicos y funcionales en la industria panadera — Carlo Giuseppe Rizzello — SAPIENZA UNIVERSITY OF ROME
’ "~ PTE CONFIRMAR
11:15- 11:45 Pausa café
SALA 1 SALA 2
Triticale: las nuevas variedades de Agrovegetal lideran el crecimiento de este cultivo en Espafia — 3 3 L, i
11:45 - 12:10 lgnacio Solis - AGROVEGETAL 11:45 - 12:30 El valor mas alla del producto: las claves ocultas de la decisidon del consumidor — Laura Laguna — IATA

CsIc
12:10-12:30 RAEA

Abastecimiento del sector cerealista en un pais deficitario — Mario Larraya (HARINERA DEL MAR), Antonio Jesus Quijada (COVAP), Mercedes Ruiz (AESTIVUM), Marian Diez (MAHOU SAN MIGUEL) y Ricardo Hernandez

12:30-13:45 (GULLON). Moderador: Tofio Catén
13:45 - 14:00 Despedida
14:00 - 14:30 Comida
Organizan Colaboran e Patrocinador Platino . . .
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