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09.00 Principales tendencias en la Industria
Agroalimentaria.
Manuel Gomez Pallarés. Catedrdtico de Tecnologio
de Alimentos. InnograinlLab, UVA

10.00 Taste Tomorrow: de la tendencia a la realidad.
Jordi Rafart. Director |+D Puratos Espana
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‘O 10.45 Café
|
< 11.30 Mesa redonda:
Q E Como Conveniencia y productos listos para consumir.
Juan Manuel Alvarez
L1
2 > afrontarlas Director de Compras Elaborados Naturales
- desde la Rodrigo Ruiz Director General Cascajares
m < |ndustria Maria Sanchez Ruiz
r . . Directora de Alimentacion ANGED
Ei < Agroalimentaria

12.45 Productos elaborados a partir de subproductos

B R | |_ 2 O 2 6 agroindustriales: deseo o realidad.

Manuel Gomez Pallares. Catedrdtico de Tecnologia
de Alimentos. InnograinLab, UVA
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13.15 Presentacion de productos novedosos desarrollados
por alumnos.

Salud y calidad de vida

16.00 Alimentos ricos en proteina: Desafios para la
industria agroalimentaria.
Laura Roman. Investigador Ramon y Cajal.
InnograinLab, Universidad de Valladolid

16.30 Alimentos ricos en fibra: tendencia y necesidad
Miquel Rovira. Market Manager Bakery de
Rettenmaier lbérica

17.00 Bebidas fermentadas y probiéticos: innovacién al
servicio de la salud.
Marcos Sanz Benito.
Beverage Account Manager. Novonesis
Lugar:
Salon de Actos _ 17.30 Productos sin gluten: Moda pasajera o realidad de
E.T.S.Ingenierias Agrarias fut
de Palencia UL, ) ) , )
Manuel Gomez Pallarés. Catedrdtico de Tecnologia
de Alimentos. InnograinLab, UVA

Asistencia gratuita
hasta completar aforo

Inscripciones: mgpallares@uva.es 18.00 Cierre de la jornada
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