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Miércoles 24 de octubre 2018

10:30h

Produccién y Comercializacién Primera Transformacién

8:00h Recogida Acreditacién

9:00h Bienvenida

9:15h Inauguracién

9:45h Ponencia plenaria: Mejoramiento de la calidad de trigo para procesamiento y salud en un programa internacional. Carlos Guzmaén, CIMMYT

Segunda Transformacién

Borja Clemente, DOW AGROSCIENCE IBERICA Pendiente de confirmar

11:45h Presentacion de resultados de RAEA. Alejandro Castilla, IFAPA

12:00h Presentacién resultados GENVCE 2017 - GENVCE 12:00h Harina integral, visién europea y mundial. JW Van der Kamp, TNO
12:45h Maiz: Cadena de suministro, productos y aplicaciones 12:45h Automatizacién: nueva generacién e loT. 12:45h Mecanismo de actuacién de xylanasas y celulasas en panificacién
’ Silvia Gil y Manuel Ochoa, DACSA ’ Esperanza Alonso, BUHLER ' Javier Rodriguez, AB MAURI

13:30h Cereales y Cambio Climético 13:30h Alimentos a base de cereales y micotoxinas

Maria José Alonso, SG Cultivos Herbdceos, Industriales y Aceite de Oliva (MAPA) Jordi Maiiés, UNIVERSIDAD DE VALENCIA
14:15h
16:00h RUSTWATCH: la roya amarilla en Espafia 16:00h Mercados internacionales de cereales: Situacion y Perspectivas. 16:00h Acrilamida e impacto en la industria cerealista: certezas e incertidumbres

Jesus Goii, INTIA Alvaro Sanchez, EUROTRADE AGRICOLA, S.L. Francisco J. Morales, ICTAN-CSIC
16:45h 16:45 - 17:15: Criterios europeos de calificacién de la calidad de las cosechas de trigo. Pedro Gallardo, ASAJA 16:45h Desarrollo de méiodos: rapidos ic!enﬁficativos de las propiedades viscoeldsticas de las masas R
Antonio Monleén-Getino, UNIVERSIDAD DE BARCELONA |
17:30h 'IZ:IS - 18:15 Mesa redonda: Co?ciliacién qe los criterios técnicos y comerciales en el Enercado nacional del trigo 17:30h Como iniciar un plan de digitalizacién Industrial en una Fébrica de Alimentacién y Bebidas -
Juan Mora-Figueroa, LONJA DE SEVILLA. Victor Galindo, HARINERA CASTELLANA. Javier Villafuerte, PRODUCTOS ALIMENTICIOS GALLO Manuel Cadenas, SIEMENS S.A. DIGITAL INDUSTRY _
18:30h
21:00h
Jueves 25 de octubre 2018
Produccién y Comercializacion Primera Transformacién Segunda transformacién
9:00h El agua, futuro de la Alimentacién. José Maria Mateo y David Aguirre, PANDA Agriculture and Water Found
9:45h Fisiologia del Rendimiento y Calidad para la Mejora de Cereales 9.45h  Prediccién del comportamiento del frigo durante la molienda a partir de los datos de molienda 9.45h Pendiente de confirmar
Nieves Aparicio, ITACyL - Red de Excelencia FIRMCe del laboratorio. Arnaud Dubat, CHOPIN TECHNOLOGIES

10:15h  "Arylex active": Gestién integrada de malas hierbas y resistencias en cereal  10:15h 10:15h Texturas del pan: mapa mundi 2018

Emilie Bryckaert y Miguel Angel Martinez, LESAFFRE

11:45h Insectos en la dieta espafola y sus diferentes aplicaciones. Alberto Mas, INSECFIT ,

12:30h

13:00h

13:45h
15:00h Mejora de la eficiencia en el uso del carbono y del rendimiento econémico
en el cultivo de trigo. Francisco Marquez y Jesus Gil, UNIVERSIDAD
DE CORDOBA
RECAP: una plataforma de gestién de la condicionalidad y el greening
de la PAC. José Angel Garraza, INTIA

Las demostraciones de cereales: transferencia y aprendizaje entre iguales:

utilidades y oportunidades (Plaide AgriDemo H2020). Alberto Lafarga, INTIA

Mesa redonda: Innovacién y sostenibilidad en la produccién de cereales. Fitosanitarios - Ménica Mufioz, APROVE. Maquinaria - Pedro Fuentes, ECOTRACTOR.
Fertilizantes, Israel Carrasco, EUROCHEM. Semillas - Olivier Crasous, ANOVE. Agricultura inteligente - Maria Patrocinio Gonzalez-Dugo, IFAPA.

15:00h

15:45h

12:30h Tendencias en galletas: hacia dénde dirigir los futuros desarrollos. Cristina Sancho, IMASDEA-GRUPO SIRO [s

13:00h Tecnologia para pan congelado: evolucién. Mario Carbonell, PURATOS "

Mesa redonda: Panes especiales, presente y futuro




