28 ABRIL 2020

T,

-N_'DE« ACTOS D_E LA E.T.S. DE INGENIERIAS

-

AGRARIAS DE PALENCIA

ORGANIZAN:

INNOGRA¥ N




NUEVAS HARINAS Y VIEJOS GRANOS
PARA INNOVAR EN ALIMENTACION

28 ABRIL 2020

MANANA

e« 9:15 Bienvenida

e 9:30 Las Harinas de toda la vida
Manuel GComez. Catedrdtico de Tecnologia de los Alimentos.
Universidad de Valladolid

e 10:00 La panificacién con los “Otros” cereales con gluten.
Antoni Gonzalo Puig. Responsable Técnico de IREKS
IBERICA.

e 10:30 Avena. Un cereal con gran potencial nutricional
Laura Ruiz. Directora de Desarrollo de Emilio Esteban

e 11:00 Descanso

"e 11:30 Harinas de arroz: Propiedades y funcionalidad

& ' Lu}'s Conzdlez. Técnico de [+D (Area de ingredientes) -

[N Herba Ricemills

P e 12:00 Otros cereales y pseudocereales sin gluten

" Manuel Gémez. Catedrdtico de Tecnologia de los Alimentos.

. Universidad de Valladolid

e.12:45 Tiempo de legumbres

» Esteban Ferndndez. Administrador de Molendum

"./ngred/ent.s GCrupo DACSA.

'.}3.~15 ‘Presentacién de los productos desarrollados por los

‘_I.Allq_mnos,de la ETSIIAA

' -16 00 Harmas lntegrales Y mejoras por métodos fisicos
/Qofoe/u/:ou /-?esp@nsab/e Comercial de Harinas Especiales
b_g:__/e /—/Qf/_n,e_r_qs Villamdyor-

. 16:30 Harinas  germinadas: Propiedades tecnolégicas y
“nutriciondles.

. Migué[ A. Rivera,- Responsable Comercial de “Alere Vital’,
3 Coperblanc deoro_noi

17:00 Los ‘secretos de enriquecimiento de proteina de
Ieguminbsas y el desafio de la digitalizacién

“Njcole Dunzer. So/es Manager in Food Division. Hosokawa
A/,o ne AG.

17:30 Harinas termotratadas

Carlos Fernandez. Responsable de Desarro//o de Procesos y
‘ Tecnologia del GRUPO DACSA

. -i«B'O'O Sostenibilidad: Una demanda creciente de Ia
"sociedad

/Qoberto Martin, ComerC/O// de Cereales del Grupo AN en
Cost///o y Leon

18:30 Cierre

: _ S " ASISTENCIA LIBRE HASTA COMPLETAR EL AFORO.
LA R IR AU & RUEGA CONFIRMACION DE LA ASISTENCIA A PALLARES@IAF.UVA.ES
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