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MARTES 7 de Noviembre 2017

Horario

8:00 h

Recogida acreditacion

Auditorio

9:00 h

Bienvenida: Cristina Molina, Presidenta de la AETC

9:15h

Ponencia plenaria: Los cereales, un pilar basico en la dieta Mediterranea. Ménica Domenech, Hospital Clinic de Barcelona

10:00 h

Inauguracién: Fernando Miranda, Direccion General de Producciones y Mercados Agrarios, MAPAMA

Jorge Llorente, Consejeria de Agricultura y Ganaderia de la Junta de Castilla y Ledn - Instituto Tecnolégico Agrario de Castillay Ledn

PAUSA CAFE (VISITA EXPOSITORES)

Produccion y Comercializacion (Sala 4)

Primera Transformacion (Sala 2)

Segunda Transformacion (Auditorio)

12:00 h

V Jornadas GENVCE, Orkoien, Navarra: Resultados de los Ensayos 12:00 h

Jesus Goiii, INTIA

El maiz: Limpia, molienda y aplicaciones 12:00 h

Enrique Ocafa, BUHLER

El papel de los rasgos fisicos de las harinas de cereales en la mejora de la calidad nutricional de los alimentos
Mario Martinez, Universidad de GUELPH (Canada) Patrocinado por PERTEN INSTRUMENTS, AB

12:45 h

Resultados de los ensayos de trigo de la red GENVCE 2016/2017 12:45h

Esther Herradon, MAPAMA, y Miguel Gutiérrez, Gobierno de Aragén

Tendencias en la molienda del trigo duro y la fabricacion de pasta alimenticia 12:45h

Andrea Schintu, OCRIM

Puesta al dia en la tecnologia industrial del Laminado

Alexander Weissbach, Grupo RONDO (Traduccién simultanea)

13:30 h

Proyecto AGRISOST-Sistemas agrarios sostenibles en un contexto de cambio global ~ 13:30 h

Maria Arréniz, UPM

Taller préctico: Rapid Visco Analyser (RVA) - Sala 3 13:30 h

Mario Martinez, Universidad de GUELPH (Canada) Patrocinado por PERTEN INSTRUMENTS, AB

Presente y futuro de los productos Eco/Bio
Gabriel Garcia, CARREFOUR ESPANA, S.A.

14:15h

ALMUERZO (VISITA EXPOSITORES)

16:00 h

Trigos de calidad en Espafia, amenazas y oportunidades 16:00 h

Eduardo Lépez, ARENTO

Sistemas de control y gestion de la produccién en la fabricacion de piensos y harinas

Xevi Giménez, AETECH

Actividades Enzimaticas Alternativas
Introduccién: Ramén Trias / Ponencia: Pablo Gracia, LESAFFRE IBERICA

16:45 h

Nuevas tecnologias al servicio del sector cerealista. Smart AKIS. Alberto Lafarga. INTIA 16:45 h

Mejora de material vegetal en Castilla y Ledn. Nieves Aparicio, ITACyL

Centeno: Limpia, molienda y aplicaciones
Mauro Colosetti, MILLING SERVICE

Nuevas formulas de consumo
Alejandro Monedero, KANTAR WORLDPANEL

17:30 h

Bioestimulantes, una necesidad de futuro en el cultivo de los cereales 17:30 h

Novedades del Control Integral de Plagas en la Industria Harinera

Mejoras nutricionales en el pan: De la reduccién de sal a la masa madre

Victorino Martinez, AEFA José Ramon Torres y Jesus del Rio, ROCA DEFISAN Joan Quilez, EUROPASTRY

21:00 h CENA PONENTES. Inscripcion adicional

Horario MIERCOLES 8 de Noviembre 2017

8:30h-9:145h ASAMBLEA AETC. Solo socios
9:00 h LabMill - Amylab FN: nuevas técnicas de andlisis y control de calidad - Sala 4

Produccion y Comercializacion & Primera Transformacion (Auditorio) Segunda Transformacion (Sala 2)

Panorama de la oferta y la demanda de trigos en EEUU y en el mundo. Rutger Koekoek, US WHEAT ASSOCIATES (Traduccion simultdnea)

10:00 h  Evolucion del modelo de innovacion en el Grupo Dulcesol. Joaquin Rio, GRUPO DULCESOL
10:45h Harinas especiales. Carlos Fernandez-Vasallo. MOLENDUM INGREDIENTS (DACSA GROUP)
11:30h  Levaduras: Adaptacion bioquimica de la levadura al proceso de panificacion. Javier Rodriguez, AB MAURI

Presente y futuro de la cebada cervecera. Uldarico Garcia, Malteros de Espaia
Mercado nacional de trigos. Pedro Palomo, O. PALOMO, S.A.

PAUSA CAFE (VISITA EXPOSITORES)

Cosecha 2017 de Hard Red Spring y Durum en EEUU. Peter Lloyd, US WHEAT ASSOCIATES (Traduccién simultdnea) 12:45h  Evolucién de la panificacion: Pinceladas. Jordi Rafart, PURATOS

Encuesta de Calidad de los Trigos Espafioles. Ignacio Solis, AGROVEGETAL. Alejandro Castilla, IFAPA. Elena Benavente, UPM

13:30h  Fabricacion de tortillas de trigo: Formulacién y parametros de calidad. Merce Pifiol. BALCHEM ENCAPSULATES

ALMUERZO (VISITA EXPOSITORES)

Mesa redonda: “Cereales de Calidad: Rentabilidad para el agricultor” 15:30 h  Relacién entre la microbiota intestinal y la salud, y Contribucion de la fibra en la dieta. Marina Romani, IATA-CSIC

16:15h  Taller: Maridaje de Masas Madre con Panes Tradicionales
Miguel Angel Martinez Canoves. LESAFFRE IBERICA - Sala 4

Representantes de Administraciones Publicas, Productores, Cooperativas, Transformacion

Caso practico Proyecto Siro Agro-Trigos duros. Javier Velasco

Clausura oficial: Pedro Medina. Direccion General de Politica Agraria Comunitaria Junta de Castillay Leon




